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Des éleves au plus pres
des couverts vegetaux

AGRICULTURE Les éléves du lycée agricole Georges-Desclaudes ont participé hier a
A vos couverts, préts, semez » auquel candidatent des agriculteurs

P'évaluation du concours «

Thibault Seurin
t.sewrin@sudouest.fr

’est ieux qu'en salle
« C de cours » résumait

mardi Vincent Armen-
gaud, éléve en BTS Gestion et mat-
trise de l'eau {Gemo)au lycée agri-
cole Georges-Desclaudes. Hier,
une vingtaine d'‘étudiants de 18 &
24 ans ont participe 3 une évalua-
tion, dans le cadre du concours
sur les couverts végétaux. L'opéra-
tion voit candidater plusieurs
agriculreurs, qui mettent en place
ces couverts enire deux périodes
de cultures (fire par ailleurs). Mar-
ai, il s"agissait de les départager.

Une premiére sélection a été
opérée sur photos. Parmi le jury
pour cette présélection, trois clas-
ses du lycée Georges-Desclaudes :
une de bac Sciences et technolo-
gies du vivant et de Fagronormie
(STAV) et deux classes Gemo dont
celle qui estenvoyée sur le terrain.

Apreés un premier briefing des
éléves dans les locaux de la Cham-
bre d’agriculture a Saintes, le pre-
mier arrée se fait sur la conmune
de Préguillac. Ici, Régis Negrier cul
tive 180 hectares de céréales et
15 hectares de vignes.

«Vous allez prélever et nous al-
lons peser la biomasse, explique
aux €éleves jérdbme Fauriot, con-
seiller agro-environnement et eau
ala Chambre d'agriculture. Silya
duradis chinois qui dépasse, pre-
nez seulement le feuillage, pasle
tubercule. »

Unlancerdecerceav -
Chaque équipe dispose de séca-
teurs, de bacs, d'un meétre et d'un
cerceau qui représente un quart
de métre carré. « Lancez le cer-
ceau et prélevez tout cequilyaa
Iintérieur » demande jérome
Fauriot. L'éléve vincent Armen-
gaud et son groupe s'exécutent.
«1lyadu radis noir.... du radis chi-
nois, pardon », se corrige éléve.
«Tlyaque ¢a? s, interroge un auv-
tre. Le couvert ivest pas particulie-
rement dense a cet endroit Pas-
sage par la case pesée. Les espéces
mouvées sont répertoriées dans
une fiche de relevée. L’homogé-
néité, la hauteur et la densité du
couvert sont égalemnent évaiuées.
« J'ai vu des féveroles, rapporte
vincent Armengaud a I'issue de
I'opération de Préguillac. On nous
apprend a les reconnaitre avec
leurs feuilles. » « Nous avons proje-
té des photos en classe, pourstit le
professeur d'agronomie Fabrice
Bonaldo. Mais le terrain, Cest
mieux. Par exemple, pour voir la
différence entre la moutarde etle
radis. 11 y a également plusieurs
especes de trefles. Pour les éléves,
c'est aussi bien de s'inscrire dans

qul sert de gabarit. puorots.

une démarche de territoire quia
du sens. » '

D'autant plus que ces €léves
pourraient devenir animateurs
de bassin-versant. Car 'un des
avantages du
couvert végétal

Le couvert est de préser-
égétal ver la res
: n'ne’i source e eau,
pel ) Le couvert vé-
de capter gétal va absor-
te surplus ber l'azote, 4 la
d’azoteet fois %Iésentna-
protéger turetiement
: par minéralisa-
laressource tion rmais aussi
eneau ajouté par les
profession-

nels. Avec un sol nu, le risque est
de voir ces surplus rejoindre les
nappes avec les pluies de Ihiver.

« kes données récoltées lors du
concours vont permettre desti-
mer la biomasse a lhectare,
ajoute Jéréme Fauriot. Quand le
couvert végétal sera détruit, il va
libérer de I'azote. Cela sera ¢a en
moins A mettre par l'agriculteur. »

De son c0té, Régis Negrier souli-
gne qu'il fait des « couverts vegé-
taux depuis trente ans. Cela aug-
mente le niveau de matiére orga-
nique. Cest le plus important
pour le sol », Pour lui, cela repré-
sente un colt estimé entre 30 et
40 euros par hectare. « Cest un in-
vestissernent a fong terme, ajouite
Régis Négrier. Quand jai com-
mencé, jétais A 2,8 % de matieres
organiques dans le sol. Mainte-
nant, je suis 3 4,2% et cela peutal-
ler jusqua 6%.»

- -‘.*:I.‘

Armengaud (agae)etsongmupeontrecuellu les végétaux présents dans le cerceau

Une troisiéme édition

Lancé en 2018, le concours « A vos couverts, préts, semez » est porté
par la Chambre d'agricutture de Charente-Maritime, Eav17 (ancien-
nement Syndicat des eaux) et la Communauté d'agglomération de
La Rochelle. | se dérotile en Aunis et en Saintonge dans te cadre du
programme Re-sources, financé par I'Agence de 'eau, la Région Nou-
velle-Aguitaine et le Département. Les participants avalent jusqu'av
27 novembre pour envoyer leurs photos de couverts végétaux. s ont
&té &valués - outre les porteurs du concours — par un jury composé
d'éléves du lycée Georges-Desclaudes a Saintes, deux maires, lentre-
prise Jouffray-Drillaud, un agriculteur expert et linstitut technique
agricole Arvatis. Dans le cadre du concours, des exploitations ont été
visitées sur le bassin-versant de Lucérat (a Préguillac} et sur le bas-
sin-versant de (Arnoult ; Saint-Georges-des-Coteaux, Baurlay, Saint-
Hippolyte et Champagne. Le gagnant remportera 4 hectares de se-
mences de couvert végétal,

Tvh }J: R
J e Fauriot, de la Chambre d’agriculture, note les
espaces présentes dans la fiche derelevé. riotots.
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Appréciequand lesaffichesde
cinémafontleurretoursurlafagade
duGallia.Lesdeuxsallesdoivent
rouvrirapartirdulsdécembwe,siles
conditionssanitaireslepermettent,
etlaprogrammationest connue
depuishier.Onpeutlaconsultersur
lesitegalliasaintes.com. Les
spectateurspourrontsedélecter

' -{avecmodération) dufitm « Drunk »,

deThomas Vinterberg. Egalementa

l'affiche, pourla premiéresemaine:
«ADN», «Slalomy, « Michel-
Angen, «Lastwordsy,« LePleuple
lovp» et « Chienpourr, laviea
Paris ». Lesséancesiesplustardives
sontprogrammeéesaiohls.

STATIONNEMENT

Sur sonsite Intemet, la Ville de Saintes
annance que deux hewres de stationne-
ment sont offertes depuis le 5 décembre
et jusqu'a ia fin des vacances scolaires,
soit le 4 janvier. « En soutien aux com-
mergants et pour profiter des anima-

tions proposées par a Vitle », préciseia
commumne.

MARCHE DENOEL VIRTUEL

La Ville et FAgglomération de Saintes
ont crééun marché deNoél en ligne pour
consulter les peoduits proposés parbes
commercants locaux, i se trouvesurla
page Facebook « Marché de Noél virtuel
du pays saintais », Il sera disponible
jusquav 31 décembre.

CONCERT

LAssociation pour la protectionetla
connaissance des orgues de Saintes
(APCOS) organise deux concerts.
samedi 19 décembre,a11h ala
cathédrale Saint-Pieme da Saintes et un
concert de No&l dimanche 20 décembre,
a16h,al'abbaye ayx Dames. Lors deces
deux concerts, les trois organistes Hervé
Cénac, Thieny Grégaire et Dominique de
Martel intespréteront des ceuvres de
Bach, Balbastre et Charpentier,
accompagnés pardeux solistes de
lensemble Per Sonare.

UTiLE

« Sud Quest » rédactionetpu-
blicité. 67, cours National, T7 100 Sain-
tes. TéL 0516105080,

E-mail: saintes@sudouest .

it Sud Ovest » abonnement.
6055729 09 33.






Bien plus qu'un lycée agricole

LAgrocampus de Saintonge forme un millier de jeunes et
d’adultes chague année aux « métiers du vivant ». Tout le monde

peut y préparer son futur professionnel dans des secteurs
porteurs d’avenir. Rencontre avec Jean-Michel Brégeon,
directeur d’une structure de formation pas comme les autres.

Quelles sont les missions de
IAgrocampus de Saintonge ?

Nous proposons des formations de la
3 au BTS par voie scolaire ou d'ap-
prentissage et en formation continue,
dans les domaines du maraichage, de la
viticulture, de Uhorticulture, de l'élevage,
de laménagement paysager, de la ges-
tion et du traitement de Ueau, de l'éner-
gie, du commerce d'alimentation... Ces
métiers jouent un rile essentiel dans 2
transition vers un nouveau modéle de
développement. Nous avons également
un réle d'accompagnement et de mise
en réseau des acteurs locaux gui tra-
vaillent autour du vivant. A ce titre, nous
participons au Projet Alimentaire Ter-
ritorial initié par les élus de [Agglomé-
ration. Nous sommes ce qu'on pourrait
appeler une "entreprise de formation”.

Comment cela se traduit
concretement ?

Mous avons trois exploitations agricoles
qui assurent une mission pédagagique
mais aussi de productian, d'expérimen-
tation, de démonstration de pratigues
innovantes et de développement des fi-
tigres. On y met en application les prin-
cipes de ta transition. Sur les serres de
Chadignac on fait du maraichage bio.
L'exploitation vinicole du Renaudin est
en partie en bio et en partie & haute va-
leur environnementale. Sur l'exploitation
de La Pichonnerie, nous passons & une
agriculture de conservation des sols afin
d'avoir une autonomie alimentaire pour
les vaches laitigres. Nous réalisons aus-
si des essais de plein-champ en parte-
nariat avec les agriculteurs.

Ou sont vendues vos
productions ?

Notre tait est vendu & des coopératives
et nos praductions marafchéres en vente
directe, Pendant le confinement, nous
avons aussi mis en place une distribu-
tion de paniers avec des producteurs
locaux.

Que pourriez-vous dire
aux jeunes et aux adultes,
pour les inciter a intégrer
UAgrocampus ?

Les métiers auxquels nous fermons sont
recherchés et ils ont du sens car ils ré-
pondent aux enjeux envirannementaux
actuels. Je pense en particulier au dé-
veloppement de la production alimen-
taire et de la nature en ville. Aujourd’hui,
la robotisation permet dautomatiser
les tAches de production. Lactivité sera
beaucoup mains pénible et sera recen-
trée sur 1a créativite.

Bruno Drapron et Frédéric Rouan
en visite & lAgrocampus

LAgrocampus rassemble :
8 établissements sur trois
sites {Jonzac, Chadignac et
Desclaude)

3 exploitations

fLes serves de Chadignar,
La Pichonnerie, Le
domaine du Renaudin),

1 centre de formation
des apprentis [CFA],

1 centre de formation
pour aduites,

3 lycées [deux
professionnels, un générat
et technologigue).

It reléve 4 la fois du Ministére
de [Agriculture et de
{Alimentation et du service
puhlic de I'éducation.

personnes travailtent
a tAgrocampus.

Communeauté d'’Agglomération de Saintes 15
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Un label équitable
pour Le Petit Chadignac

LYCEE HORTICOLE Le label Commerce équitable vient récompenser plusieurs annees
d’actions contre le gaspillage et pour une consommation en conscience

Thibautt Sewin
t.seurin@sudouest.fr

le masque de Jean-Philippe

Moulinier. Le chef de cuisine
du lycée horticole du Petit Chadi-
gnac ne cache passa satisfaction de
voiréablissernent se voir attribuer
lelabel Commerce équiitable par fas-
sociation Cormmerce équitable
France. « NOUs somnimes le premier
hycée agricole public de France a ob-
tenir ce label », précise le chef Une
distinction qui vient couronner plu-
sieurs années ('actions menées
dans Pétablissement qui compre
400 étudiants, apprents f stagiai-
res adultes, dont plus de 200 inter-
nes Tour dhorizon.

Onhaginelesouriredeniére

Unelutte guotidienna contre

legaspitlagealimentaire
Depuis 2015, Jean-Philippe Mouli-
nier fait 1a chasse au gaspillage.
« Aprés chaque repas, avec l'aide
d'unéléve, nous trions les déchets
alirmneniaires. Ils sont pesésercon-
veris en euros. Car je connais le
colit de chaque aliment. L'ensem-
ble des données sont compilées
dans un tableau, Les informations
sont présentées sous forme d'in-
fographies et diagrammes publiés
sur un blog dédié aux éleves etaux
parents. En quatre ans, nous avofis
observé une baisse du gaspillage
de40o%m

jean-Philippe Moulinier réutilise
certains produits non consom-
més pour en faire de nouveaux.
Ainsi, il recycle le pain sec pour en
faire la farine. Elle sert alors a cuisi-
ner des petits cookies bien savou-
reux. « Nous achetons nos pro-
duits en vrac, souligne le chef En
limitant au maximum les petits
conditionnements. »

2 Des g récrégourmandes »
vnefois parsemaine
Toutefois, malgré la baisse du gas-
pillage, la facture reste la méme
pour les usagers de la cantine.
alors jean-Philippe Moulinier a mis
en place une récrégourmande
pour les éléves. «Jl Sagit d'un goQ-
ter avec des produits bios etjou lo-
cal etjou équitable. développe
jean-Philippe Moulinier. 1l s'agit
pour nous de les sensibiliser. »
Avant la cTise sanitaire, une récré-
gourmangde était mise en place
chaque mois. Elles ont repris au
rythime d'une’ par semaine. La
classe qui en bénéficie est préve-
nue au dernier momment, pour
avoir un etfet de surprise.
Quest-ce que le commerce équi-
table 7« Cest acheter local », réporn-
dait hier une éléve de terminale

vente, lors de la récrégourmande.

«Cest le respectdes conditions de
. travail pour les personnes », COr-

P

Le chef de cuisine Jean-Philippe Moullnier

rige-t-elle aprés avoir pris connais-
sance de la docuinentation acces-
sible entre les cockies etbananes.
Dans le cadre de 'éducation S0-
ciale et cultureile, les professeurs
ont mis en place un module d'en-
seignement spécifique sur la thé-
rnatique de la consommation et
facitoyenneté. I} sadresse aux éwu-
diants de bac pro vente, avec a la
fois du théorigue et de la pratique,
comime la création du jeu autour
du commerce équitable.

3 unecuisineavec56%
debiodedans : :
La cuisine du Petit Chadignaca été
labellisée établissernent bio e€n
2018.En 2020, 56 % de ses produits
sont issus de Pagriculture biologi-
que, « Nous somimes dans le pelo-

ton de téte de la Nouvelle-Aqui-

taine », se félicite Jean-hilippe

~ Moulinier. Le lycée se fournit en

Une « récrégourmande » est orgahl_séechaque gamaine pour sensiblliser les éléves. morsts

TR
-

prodiuits bios et locaux... auprés
dela production horticole du ly-
cée. Celareprésente plusieurscen-
taines d’euros chaque semaine,
qui abondent la comptabilité en
propre de l'expioitation du lvcée.
« PDétablissernent est notre
deuxiéme plus gros acheteur. il se
trouve avjourd’hui dertidre le Bio-
coop de Royan, avec gui nous ta-
vaillons depuis trés récemment. »

ilcalculelimpactcarbone -
desesmenus

Mais alors, comment sy retrouver

alots que le consommateur st
parfois tiraillé entre local, bio et
équitable 7 Des exigences qui peu-
vent parfois ére divergentes. « Je
calcule limpact carbone de nos
menus, épond Jean-Philippe Mot
linier, Contrairement a ce quon
pense, ce nest pasla distance qu'a
parcourue le produit qui pése le

PORTES OUVERTES

SCOLAIRE e lycée hortlcole Le Pe-
tit Chadignac, ie Centre de forma-
tion des apprentis et le Centrede
formation pour adultes organisent
leurjournée portes ouvertes same-
di 30 janvier de 9 heures & midi. Sur
rendez-vous. Tét, 05 46 74 32 77.

I est également possible de visi-
ter le lycée Georges-Desclaudes.
Tel. 05 46933122,

Cas établissements font partie,
avec le lycée Le Renaudin de Jon-
zac, de PAgrocampus. Les forma-
tlons vont dela 3e jusqu'au BTS.

phusdansTempreinte carbone. Ce-
la dépend surtout du type de pro-
duit et du mode de récolte ». Un
bon conseil : privilégiez les légu-
mes de saison.

5 Unedémarcheéquitable

quiessaimedansielycée

Actuellement, 10 & 15 % des pro-
duits consommés dans le lycée du
Petit Chadignac proviennent du
commerce équitable. L'établisse-
ment travaille avec les fournis-
seurs Ethiquable et Biocoop. La dé-
marche essaime dans le lycée. L'as-
sociation des €léves du lycée,
baptisée Alesa, a pour projet de
proposer ‘des produits du com-
merce équitable dans le bar quelle
gére dans le foyer. La démarche a
&té un peu retardée parla crise sa-

nitaire mais est toujours d'actuali--

{2 Xeys

{acantinedeChadi: !
sitechadignac.com/cantine .
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BIETON
Regardedetempsentempsles
inventeursowinnovateurshébergés
parlePdleInnovation.Lemarcheur
estrestéquelquepeu perplexeface
alintérétdelalaisse pourchien
« deyxenun you«malnslibres ».
Leconcept ? Canimalportesurson
dos{’enroulevr,cequiévitedson
propriétairesurchargad’utiliserles
deuxmainspourmettrelecollieret
lamousquetonparexemple.Le
marcheurabiencomprisleprincipe,
toutcommeilacomprisqu'il
devraittovtourscouriravecsesdeux
Jambesderriérelechien, unefoisla
lalsseenroulée,

DISPOSITIF PASSERELLE

Les jeunes de 16 & 25 ans, titulaires d'un
CAP ou un bac pro, décreché en 2019-
2020, peuvent hénéficier d'un premeer
smploi dans le cadre du dispositii
Passerelie, L s'agit ¢'une immersion de
neuf semaines dans une entreprise. La
Région Nauvelle-Aquitaine prend en
charge la rémunération des jeunes.
Renselgnements aupres de VAPEJ ayt
05 46 90 31 35 ou mail ; |.cailie@apej-

app.fr

ECOLED'INFIRMIERS

Samedi 23 janvier, VInstitut de
forrmation en soins infirmiers (IFSI) et
Vinstitut de formation alde-soignant
du centre hospitalier de Saintonge
organisent des portes ouvertes
virtwelles. Lobjectif de cette journée est
de proposer une visite virtuelle des
instituts et des échanges avec l'équipe
padagogiaue et les étudiants, Toutes
les modalités seront indiquées sur le
site internet www.ifsi-fas-saintonge.r.
Tél. 05469515 40,

MARINE NATIONALE

Le bureau maring du Centre
d'lnformation et de recruterment des
forces anmées de La Rochelte tiendra
sa prochaine permanence a 1a Mission
locale de Saintes lemercredi 3 février
de 14 1216 h, uniquement sur rendez-
vous. Un officier marinier orienteur
pbuTa vous renseigner sur les
différentes filieres et métiers offerts
par la Marine nationale. Paur les prises
derendez-vous, contacter le Cirfa
LaRochelleau 0546282328, La
Mission locale est situde au 15, rue
Saint-Eutrope. Tél. 05 46 97 49 50.

CONSEILMUNICIPAL

Sauf contre-ordre, fe prochain conseil
municipal se tiendra le jeudi 4 février, a
18 h. Les débats seront retransmis sur
la page Facebook etle site defa Ville,

UTILE

« SudOvest » rédactionetpu-
blickté. 67 cours National, 17100 Sain-~
tes. TEL 05 6105020,
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Un accompagnement pour

passer le concours de véto

LYCEE GEORGES-DESCLAUDES L’Agrocampus a lancé cette annee un module
« objectif véto » pour accompagner tes éleves qui passent le concours de vétérinaire

Thibavtt Seurin
" tsewin@sudouvest.fr

apres le bac, C'est désormais

possible. Encore faut-l réussir
leconcours. Depuis octobre, le ycée
Georges-Desclaudes a mis en place
unmaodule «Objectif véto », qui per-
met d'accompagner les éléves des
classes scientifiques, dela secondea
la terminale qui se destinent a fa
nouvelle voie d'énirée « posthacr.

« Ce n'est pas une prépa, précise
le directeur de I'Agrocampus, Jean-
Michel Bregeon. Nous organisons
desrenconires avec les profession-
nels. Duirant trois ans, les éléves sui-
vent les soins aux vaches que nous
avons sur le campus. » Le module
est constitué de 24 heures {en se-
conde) et 28 heures (en premiére
et teniminale) d I'année, dispensées
en fin d’aprés-midi et le mercredi
apresmnidi. 1 sagit de préparerun
concours pudiquement rebapti-
5¢ avec sept ateliers de dix minu-
tes qui questionnent les éléves
fant sur leur « approche du bien-
étre animal », le « dilemme éthj-
que ot moral » « lhabileté ma-
nuelle » que les « données et larith-
métique » « Nous avons un
professeur de philosophie comme
intervenant, souligne Jean-Michel
Bregeon. Les €léves doivent étre ca-
pables de construire une pensée
complexe et argumentée, »

Les portes du concours s'ouvri-
ront avec un solide dossier sco-
laire. Mais les notes ne seront pas
dans la balance lors du passage

E ntrer en école de vétérinaire

vétérinaire en France, pour une
formation de cing ans.

Un « lycde duvivant »

Lavote post-bac est une nouveau-
té de la rentrée 2021, avec l'ouver-
ture de 160 places pour toute la
France. 460 places restent réser-
vées i la formule déja existante ;
celle d'une prépa sur deux ans,
avant un concours « classique » qui
privilégie les sciences dites « du-

!
L
g

Jean-Michel Bregeon est le directeur de 'Agrocampus depuis un an et deml. riorots.

AGROCAMPUS

bétes dela campagne ont aussi be-
soin de toutes les attentions.
«Nous sommes dans le ceeur de
nofye métier, se félicite Jean-Michel
Bregeon. je suis sir que nous pou-
vons apporter quelque chose aux
éléves, » Au-del3, le directeur inter-
roge le regard porté sur I'établisse-
ment ; « Cela va changer la vision
de nos filiéres scientifiques en ly-
cée agricole, D'ailleurs, le terme de
s lycée agricole » est abscons. i1

FORMATIONS LAgrocampus re-
groupe notamiment trois lycées.
Georges-Desclavdes propose un
enseignement général, unbac
Sciences et technologies de l'agro-
nomile et du vivant (STAV) et des
BTS {paysage, gestion de 'eau et
commerce). Le lycée Le Petit Cha-
dignac est positionné sur les CAP,

= ==

@;-, ¢ Bevrilocion @)
B Se—

Doitfalreévoluerseshabitudes,
alorsquelesinondations
perturbentsonquotidien. Ainsi,
lesmarchésdumercredietsamedi
{Saint-Pierre) et ceuxdesjeudiet
dimanche(Saint-Pallais) sont
désormaisdélocallséssurlaplace
duTt-Novembre, située cours
Reverseaux. Forceestdeconstater
guetousiescommergantssontla,
mémes'ilfautunpeuchercherpour
entrouverunenparticulier. Faute
deplace, lesstandsdébordentun
peusurlagareroutiere.La
municipalitéespereunretourala
normale leweek-endprochain.
Silesflotssontsuffisamment
descendus, lesmarchés pourront
alorsétre...relocalisés,

PHOTO « SUDOUEST »
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DECES DU 5 AUTI FEVRIER

Thierry Guillaume (57 ans), Monique
Tarras (82}, Gérard Tranquart (73 ans),
Jean Granger (85), Monique Bizon née
Labardiera (81 ans), Roger Bleynie
{86 ans}, Raymond Leclerc (92 ans),

desateliers.«Lorsdesétudesenly res». n'est plus pertinent. Nous som-  bac proet BTS dans lemnaraichage,  RenéBerthelot {90 ans).
cée, il estimpératif de prendre une « L'objectif est d’assurer une di- mesun«lycée duvivant»;agrcul-  horticulture et le paysage, Le lycée
dominante biologie et écologie, versification sociale chez les vété-  ture, alimentation, végétal, bio- Renaudinde Jonzacestspéclalisé  NAISSANCES DU S AUTIFEVRIER
souligne JeanrMichel Bregeon. ltest  rinaires, développe Jean-Michel technologies. Nous avons une danslaviticultureetlecommerce.  Charlie Le calvez (Les Mathes), Eden
également possible de prendre  Bergeon. L'autre souci, C'est que  base en biologie quiesténorme».  UAgrocampus compte également  Durand (Bais), Ambre Lebrun
Sciences et vie de la terre (SVI)  toutle monde veut faire du chien 300 apprentisetuncentredefor-  (LaClisse), Margaux Geay (Serris),
mais nous ne le conseillons pas». et duchat Le butest de formeret  Sitesinternet :agrocampusiZfret mation pour adultes qul déliviedes  Lucas Cartron (Villars-en-Pons), Elyo

L'éiéve sélectionné par concours  conserver des vétérinaires ruraux. » — concours-veto-postbac fr.Contact: certificats de spécialisation pour Dantas (Nieulle-sur-Seudre) Nag!
intégrera ensuite une des quatre  Alinstar dumufle humide desru-  lycéeGeorges-Desclaudes, les grimpeurs élagueurs et jardi- Bounab (Chaniers), Rose Udvardi
écoles qui préparent ala pratique  minants de GeorgesDesclaude,les  tél.0546933122 nlers paysagistes. (Bois), Juan Amulf (Ecoyeux).
| ONDES DECRUES
Deux cambriolages Saintes, Le niveau de la Charente ment vidées samed et dimanche. Le centre de don

- étalt a 5,50 metres au pont Palissy, 40interventions sont programmées :
_penda.nt les crues - dimanche a16heures. 77 sapeurs- la sernaine prochalne. ouvert g
SECURITE Durant lépisode decrues  pompiers étaient encore mobilisés jusqu’av 20 février
le commissariat de Saintes a enregis-  durant la journée de samedl. D'aprés y
tré deux cambriclages dans leszones la Ville, [électricité a eté rétablie dans SOUIDARITE Le centre de dons pour
touchées par les iInondations, ainsi la rue de Talllebourg. les sinistrés a ouvert ce dimaniche au
qu'une tentative de cambriolage ot gymnase du Grand-Coudret, Ouvert
une dégradation de porte. « Contrai- de 9ha 17 heures jusqu'au 20 fevrier,
rement & ce que la municipalité crai- Pompages il est possible d’y dépaoser des meu- iy =
gnait, il n'y a pas eu de phénomane de caves pend ant bles, vétements, matériel de net- Vétaments, meuvbles peuvent
de pillages », observela commissaire tovage et couvertures en bon état. &tre déposés av gymnase
de Salntes, Violette Wetterwald. le week-end LesmembresdelUSSaintesHand-  du Grand-Coudret. morors,
: ball recueillent bénévolement les
POMPERS Les pompiers ont effec- o e I dons. « Nous avonsdesgensquisont  sinistrés et proposent leur aide pour
Une lente décrue tué des pornpages d'eau dans des - T w— e venusde Charente, témoigneledirec-  nettoyer. » Il précise que les dons se-
cavesceweek-end. a Saintes.42ca- Despompagesonteullevrue  teurdelassoclation sportive Francois  ront confiés a des assodiations qui les

FLEUVE La décrue se poursult a vesont été totalement ou partielle-  Eugdne-Pelletan. ricrors Wourn Woum. lls ont eux-mémes été  distribueront.
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Désherbage mécanique du cavaillon
et engrais verts : des pratiques responsables

> La réduction de I'usage des produits phytosanitaires, la protection de la qualité de I’eau ou encore les aspects techniques des

couverts et de I’entretien mécanique étaient au coeur d’une journée organisée mi-décembre au lycée De

ne quarantaine de viti-
U culteurs se sont réunis

le 11 décembre au lycée
Georges Desclaude afin de faire
le point sur deux pratiques res-
ponsables : la mise en place de
couverts végétaux et 1'entretien
mécanique du cavaillon. Cette
journée, inscrite dans le cadre du
plan Ecophyto et du programme
régional Re-Sources, a permis de
faire le point sur le réseau Dephy,
les différents leviers a la disposi-
tion des viticulteurs pour réduire
1'usage des produits phytosani-
taires, le niveau de la qualité des
eaux (entrée Alimentation en Eau
Potable) et les aspects techniques
des deux pratiques que sont les
couverts et !'entretien méca-
nique.

Le réseau Dephy

Laetitia Caillaud, ingénieure ré-
seau Dephy Ecophyto et conseil-
lére en viticulture de la Chambre
d'agriculture 17/79, a présenté le
réseau fermes et les différents le-
viers mis en ceuvre pour réduire
I'utilisation des produits phyto-
sanitaires, notamment utilisés
sur P’exploitation du lycée Des-
claude a Saintes.

Le réseau Fermes Ecophyto, ce
sont dix exploitations volon-
taires (voir carte ci-dessous) et
engagées dans la réduction des
intrants avec un projet commun
de réduction globale de 29 % d'ici

A

La réunion a permis de faire le point sur le réseau Dephy, les différents leviers & la disposition des viticul-

teurs pour réduire l'usage des phytosanitaires ou encore les couverts et l'entretien mécanique.

2020 avec 28 % de réduction des
fongicides/insecticides et 49 %
des herbicides. En 2016, le groupe
affiche une baisse de 26 %, 45 %
en 2017, 30 % en 2018, 37 % en
2019 et 31 % en 2020 soit une
baisse moyenne de 34 % sur
2016/2020.

Les différents leviers

a la disposition des
viticulteurs pour réduire
Fusage des produits
phytosanitaires

Les outils d’aide a la décision sont
le premier levier : observations
(témoin non traité, piégeage,

comptages, déclenchement se-
lon des seuils d'intervention),
informations et échanges dans
des groupes de viticulteurs ani-
meés par la Chambre d’agriculture
dans plusieurs zones du dépar-
tement, bulletins d’informations
(BSV) et de préconisations (Vi-
tiflash), modélisation. Le second
levier, tout aussi important voire
primordiale est la pulvérisation et
notamment la qualité de pulvéri-
sation. Il est important de régler
correctement un pulvérisateur,
qu'il soit confiné ou non et de

-vérifier régulierement la qualité

de pulvérisation avec les papiers
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Le réseau Dephy Ecophyto en Charente-Maritime.

hydrosensibles mais aussi a 'aide
de planche en PVC et d’un colo-
rant pour vérifier la répartition de
la bouille, la taille des gouttes, la
dérive. Adapter les doses est sou-
vent pratiqué en début de saison
avec la fermeture des trongons,
ou encore en ne traitant que la
surface réelle de plantation mais
on peut encore aller plus loin en
adaptant la dose a la pression,
au volume foliaire et au stade
phénologique de la vigne (mo-
dule Optidose®). Les produits
de biocontrole sont une méthode
alternative aux produits phyto-
sanitaires de synthese et sont en
phase de développement.

Pour raisonner 1'utilisation
des herbicides, le désherba-
ge chimique est réduit au strict
cavaillon. La encore, le matériel
utilisé peut faciliter la diminution

_ de lalargeur désherbée avec une

rampe de désherbage, I'utilisa-
tion de buses anti dérive, ou en-
core ne désherbé chimiquement
que la moitié du cavaillon, 'autre
étant désherbé mécaniquement
lors du travail de l'allée cultivée.
Maitrisér 'enherbement, c'est
aussi gérer I'enherbement natu-
rel ou semer et mettre en place
un enherbement temporaire ap-
pelé couverts végétaux ou engrais
verts.

La qualité de l'eau,

un enjeu

Adeline Massonneau, animatrice
Re-sources de I’EPTB Charente,
a rappelé les enjeux sur les cap-
tages de Coulonge et Saint-Hip-

sclaude de Saintes.

polyte. Ces derniers prélévent
directement dans le fleuve Cha-
rente et sont intégrateurs de la
qualité de ses eaux. Stratégiques
pour l'alimentation en eau po-
table du département de la Cha-
rente Maritime, ils répondent a
40 % des besoins en eau potable
du Département, soit 300 000 a
600 000 habitants desservis tous
les ans. De par le caractere straté-
gique et des constats sur la quali-
té de1’eau, ces deux captages font
1’objet d’actions de reconquéte de
la qualité de I’eau sur leur bassin
d’alimentation. Un programme
Re-Sources est mis en place de-
puis 2015 sur le territoire. Il est
co-porté par I'EPTB Charente, la
Communauté d’agglomeération de
La Rochelle et Eau 17. L’enjeu est
double sur le territoire, les ac-
tions ont pour objectif de réduire
la présence des nitrates (taux de
nitrate moyen a 25 mg/L a main-
tenir en raison de I'enjeu <« di-

 lution » de ces deux captages) et

des pesticides (de nombres molé-
cules problématiques notamment
des herbicides utilisés en grandes
cultures) dans les eaux du fleuve.
Maider Barreix, animatrice Re-
Sources Eau 17 sur le bassin ver-
sant de 1'Arnoult précise égale-
ment le contexte spécifique de ce
territoire. Ce bassin versant est
principalement un secteur cé-
réalier, comptant 410 exploita-
tions cohabitant avec 3 captages
« grenelles », stratégiques pour
1'alimentation en eau potable du
Département. Ces derniers sont
confrontés a une dégradation de
la qualité de I'eau par les nitrates
et les pesticides.

Depuis une dizaine d’années, des
actions volontaires de préserva-
tion et de reconquéte de la qualité
de I’eau sont proposées dans le
cadre du programme régional Re-
Sources porté par Eau 17.
L’action CIPAN EAU permet-
tant de faire bénéficier de 5 ha
de semences d'interculture aux
agriculteurs volontaires du bassin
est une action ayant largement
contribué & déployer la pratique
de la couverture des sols en pé-
riode de risque de lessivage de-
puis 2016 sur le territoire.

Le programme 2016/2020 est
actuellement en cours d’évalua-
tion. Un troisieme contrat débu-
tera en 2022, sur les territoires

-Arnoult-Lucérat.
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Ca se passe au Lycée Le Petit Chadignac, a Saintes, oti la Cantine de Chadi s’est vue
décerner le Label Equitable. La-bas, tout est voué a donner du sens, & en avoir, d en
transmettre. Jean-Philippe, Chef de cuisine et Clotilde, Directrice de l'exploitation agri-

cole nous offrent une vision de leur engagement quotidien.

On débute la visite par I'exploitation ?

Clotilde : Nous avons une serre principale, divisée en &
espaces : la production de plantes vivaces, les plantes
annuelles, une serre de collection avec notre pépiniére et les
plants maraichers, ces derniers étant en bio et destinés a
notre utilisation dans l'atelier maraichage. Deux salles de
classe également sur place, ce qui permet aux éléves d'étre
directernent sur l'exploitation, dans le cadre de Travaux
Pratiques par exemple. Environ 5000 m2 pour la serre et,
tout autour, 1 hectare ¥ de surface de plein champ et sous
serre froide pour la production maraichére bio. Nous avons
le Label "Plante Bleue", qui garantit des pratiques éco-res-

ponsables au sein de l'exploitation. Aujourdhui, nous
recherchons la certification "Haute Valeur
Environnementale”.

L’exploitation est 2 méme d’accueillir les éléves ?

C : Elle est au ceeur de la pédagogie, et son fonctionnement
est similaire a celui d'une entreprise. C'est l'occasion pour
les éléves d'acquérir les gestes professionnels, mais aussi la
gestion d'une entreprise. On les recoit donc a l'exploitation,
en production agricele, mais également au sein de la bou-
tique, en vente.

Matage : site.chadignac.com/cantine / serresdechadignac.com
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Avec des valeurs partagées par 'équipe enseignante dans
son ensemble ?

Jean-Philippe : On essaye de mettre en avant des valeurs
fortes, telles que la solidarité, le respect de l'environne-
ment... De tous marcher dans le méme sens,

C: En lycée agricole, on préne un certain cadre de vie, Une
bonne part des étudiants sont internes et lalimentation
prend une place importante dans leur vie, ce qui peut véri-
tablement jouer sur le moral.

LE LABEL « LYCEE DE COMMERCE EQUITABLE »
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Une vraie collaboration entre l'exploitation et la restaura-
tion.

JP : Oui, et on sollicite aussi les éléves, a 'aide d’axes trans-
versaux. Par exemple, avec la lavande plantée derriére la
serre, nous réalisons des huiles essentielles. Ils cueillent la
lavande émanant de l'exploitation et apprennent la fabrica-
tion des huiles.

Combien de ventres a nourrir au sein de La Cantine de
Chadi ?

JP : Entre 250 a 300 repas le midi, entre 150 et 180 couverts
le soir. Des lycéens, des apprentis et de la formation pour
adultes.

C : Du CAP i l'ingénieur de 40 ans en reconversion profes-
sionnelle finalement.

JP : Pour moi, la restauration est en guelque sorte le centre
névralgique de tous les enseignements délivrés ici, notam-
ment l'éducation artistique. J'ai d'ailleurs pour projet de faire
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réaliser des fresques éphémeres par les éléves. La collabora-
tion avec les éléves et les enseignants est essentielle.

Quid de la gestion des déchets 7

JP : Nous avons une table de tri, que l'on trouve presque
dans toutes les lieux de restauration collective. Elle nous
permet de mesurer le gaspillage de fagon quotidienne, tout
en impliquant certains éléves a sensibiliser leurs camarades.
Ces derniers sont récompensés au bout de guelques inter-
ventions par une tablette de chocolat issu, bien évidemment,
du commerce équitable.

C: Des questionnaires de satisfaction sont réalisés au cours
de l'année, dune part pour évaluer les améliorations possi-
bles, mais aussi pour mesurer la perception des éléves quant
au bio, au gaspillage alimentaire, au circuit-court, au com-
merce équitable... Et Jean-Philippe a un véritable réle dans
I'éducation au gofit, en amenant les éléves & découvrir, a
gofiter.

C'est dans ce cadre que sont nées “Les récrés gour-
mandes” ? y
JP : Elles ont débuté

en 2015. Les parents
payent toujours le
méme prix pour les
repas, et au vu du
gaspillage alimen-
taire qui se réduit, il
nous a semblé nor-
mal de restituer cet
argent sous forme de |
moments convi-
viaux, autour d'un théme responsable, une fois par semaine.

Le Label Interbio en 2018 - 60 % de produits bio au sein de
la cantine -, 'association i la Fondation Nicolas Hulot en
2019, le Label Equitable derniérement... Quels sont vos
nouveaux projets ?

JP : Toujours trouver du sens, c'est notre leitmotiv. De la
graine au compost. Dans cette optique, nous souhaiterions
utiliser les restes de repas, y ajouter les pluches de la cuisine
et les associer aux branchages issus notamment de l'exploi-
tation, de fagon a obtenir notre propre compost et a le distri-
buer dans la pare du lycée. L'idée m'est venue en lien avec
Lyspackaging, cette entreprise saintaise qui fabrique des

bouteilles a base de sucre de canne et dont le rebus de fabri- »
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p cation pourrait s'associer a notre compost.

Nous cherchons en permanence des parte-
naires extérieurs pour mettre des idées en
commun au niveau du territoire. Nous
visons aujourdhui le Label “Anti-gaspi”,
récemment crég,

Un travail d’équipe permanent.

JP : Au niveau de la cuisine, oui, mais aussi
des autres services comme |'exploitation et
bien plus largement encore. Et il est essen-
tiel de travailler dans une bonne ambiance,
afin de pouvoir progresser, toujours. Le tra-
vail de mes premiéres années a été tourné
vers la création d'un socle solide, notamment sur le plan
relationnel, ce qui est clairement le cas aujourdhui.

C: On a de la chance de pouvoir collaborer de cette fagon, ce
qui n'est pas toujours évident dans les lycées agricoles. Ce
qu'il faut comprendre, c'est que nous fonctionnons avec le
méme compte en banque. Quand Jean-Philippe m'achéte
des légumes, il transfére de l'argent du lycée vers 'exploita-
tion, mais ¢'est un mouvement interne. C'est vraiment trés
intéressant de pouvoir créer de la valeur ajoutée en interne
de cette facon.

JP : C'est un micro exemple de l'économie circulaire finale-
ment, D'ots l'intérét de le mettre en place aussi pour les
déchets.

Un mot sur I'impact carbone ?
JP : La base de données “Agrybalise” nous permet de
connaitre l'impact carbone de chaque aliment. Nous souhai-

Clotilde Plantureux

Une devise ? Ce qui vendu n'est
plus a vendre

Plat préféré : la ratatouille
Plante préférée : la vesce
Qualité : curieuse

Défaut : j'ai tendance a me

disperser |
Humain préféré : les gens qui font de la
recherche

Réincarnation ? En caméléon

Magazine préféré : National Geographic
Resto préféré : Titi's Bar, Saintes

Dieu ? Non

Livre de chevet : Neandertal : 3 la recherche
des génomes perdus, de S. Padbo
Whisky ou Perrier ? Biére

De gauche ou de droite ? De gauche
Statut : libre et heureuse

Age : 26 ans

J'habite : Saintes

JAIME... JAIME PAS !
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tons donc communiquer I'empreinte carbone de chacun de
nos menus via notre blog. Par la suite, je ferai des graphiques
pour mieux percevoir I’ évolution.

Julien Simon
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oi?

3, Le Petit Chadignac, Saintes

Jean-Philippe
Moulinier

Une devise ? Donner du sens
aux 5 sens

Plat préféré : du terroir et le
pot-au-feu |
Plante préférée : les roses
Qualité : serviable et trés a
I'écoute

Défaut : trop gentil et gourmand
Humain préféré : mon épouse et les
humanistes

Réincarnation ? En paradisier

Magazine préféré : Courrier International
Resto préféré : La Cantine de Chadi

Dieu 7 Soyons exemplaire au cas ol

Livre de chevet : Le Chiteau de ma mére & La
Gloire de mon pére, de M. Pagnol

Whisky ou Perrier ? Thé bio Commerce
Equitable

De gauche ou de droite ? L'essentiel : le cap
vers le chemin du bonheur

Statut : marié

Age:5lans

J’habite : Mosnac

J’AIME... ’TAIME PAS !




sous-préfete de

responsable du
service restauration

La sous-préfete de Saintes en visite
a ’Agrocampus

Les serres de Chadignac et I'exploitation laitiere du lycée G. Desclaude ont ac-
cueilli Adeline BARD, sous-préfete de Saintes, pour une matinée découverte
sous le signe de I'innovation et de I'éco-responsabilité.

Adeline BARD,

Saintes, en
compagnie de
Jean-Philippe

MOULINIER,

au lycée de
Chadignac.

Salle de classe |

pour les travaux pratiques.

« Notre service vente en direct avec
un systeme de clic & collect s'est
vraiment développé depuis le confi-
nement. Plus 30 % de fréquentation
depuis début 2021, sur la partie lé-
gumes mais aussi sur la partie hor-
ticole ».

« Le label Plante Bleue garantit
nos pratiques éco-responsables.
Trés connue des professionnels de
I'horticulture, cette certification
est en revanche peu médiatisée
aupres du grand public ».

Principalement consacrée au marai-
chage bio, I'exploitation du lycée de
Chadignac fonctionne comme une
entreprise du prive.

Lycéens, stagiaires adultes et
apprentis s'y forment a

I'aménagement paysager et
a la production horticole,

« mais aussi a la vente
(jardinerie), grace a la

boutique ».

Clotilde PLANTUREUX,
directrice des Serres
de Chadignac

Dégustation bio a la cantine Chadi

Habituellement programmées le mercredi, les “Récrés gourmandes” ouvraient la se-
maine de cours des Bac pro section européenne sur le theme du commerce équi-
table. « L'idée est de passer un moment convivial tout en faisant passer un message
responsable. », indique le chef Jean-Philippe MOULINIER.

Tous les légumes proviennent de I'exploitation du lycée. « Au moins 60 % de produits
bio sont servis chaque jour a la cantine ». Entre 250 et 300 couverts le midi, et jusqu'a
150 le soir (avec les éléves de |'internat).

- 15 mars 2021 -

« Nous sommes le 1er lycée agricole public de France
a obtenir le label Lycée de commerce équitable. »

Immersion au royaume de la Plante Bleue

La visite se poursuit dans la serre principale au fil des explications
éclairées de Clotilde PLANTUREUX, responsable d'exploitation.
La délegation officielle explore les 4 espaces dédiés aux : plantes
vivaces, plantes annuelles, pépiniere et plants maraichers bio.

Plante Bleue

aupres des visiteurs.
« Elle permet de
montrer aux éléves
une diversité de
plantes issues de

la méme famille. »

En prise directe avec I'agriculture 3.0

Sur le second site saintais de I'’Agrocampus (au lycée G. Desclaude), la
sous-préfete a ensuite été invitée a découvrir I'atelier lait a la ferme de la
Pichonnerie.

« 720 000 litres de lait y sont produits chaque année », note Christian
HIMONNET, responsable d'exploitation, « Entre 65 et 68 bétes a la traite
avec deux races de vaches laitieres : la Brune des Alpes et la Prim’holstein

(une référence en matiere de production laitiere) ».

« Les jeunes n’ont pas forcément une idée de la réalité
d’aujourd’hui du métier d’agriculteur. »
Adeline BRARD, sous-préfete de Saintes

L'ambiance tropicale [l
de la salle de collection |
fait toujours son effet ¥

La traite au robot

Ci-dessous :
Le robot repousse-fourrage
en pleine action

= I
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Journée d’information i

Mercredi 7 avril 2021

de 14h a 17h, sur rendez-vous

Lycée professionnel agricole
du Petit CHADIGNAC

Tél: 0546743277

Lycée général G. DESCLAUDE
Tél: 054693 31 22

il ,


https://www.label-ecoles-equitable.fr/%0D
https://www.label-ecoles-equitable.fr/%0D
http://serresdechadignac.com/bienvenue-aux-serres-du-lycee-de-chadignac/
https://www.plantebleue.fr/%0D
https://www.plantebleue.fr/%0D
https://www.plantebleue.fr/%0D
https://www.plantebleue.fr/%0D
https://www.plantebleue.fr/%0D
https://www.plantebleue.fr/%0D
http://eplea-desclaude.com/index.php%3Fid%3Ddesclaude_exploit_presentation%26L%3D%2527%2527%2527A%253D0
http://eplea-desclaude.com/index.php%3Fid%3Ddesclaude_exploit_presentation%26L%3D%2527%2527%2527A%253D0
http://formagri17.fr/index.php%3Fid%3D37%26tx_news_pi1%255Bnews%255D%3D212%26tx_news_pi1%255Bcontroller%255D%3DNews%26tx_news_pi1%255Baction%255D%3Ddetail%26cHash%3Db4233129e6e31b0db0821d581b4b01ca
http://formagri17.fr/index.php%3Fid%3D37%26tx_news_pi1%255Bnews%255D%3D212%26tx_news_pi1%255Bcontroller%255D%3DNews%26tx_news_pi1%255Baction%255D%3Ddetail%26cHash%3Db4233129e6e31b0db0821d581b4b01ca
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Les lycéens
de Desclaude
prennent lair

EDUCATION Ce mercredi T7 mars,
des éleves du lycée Georges-Des-
claude a Saintes ont enfourché leurs
VTT pour une balade dans le bois de
Thénac, Ces sorties, qui alternent
avec des courses d'orientation, sont
chapeautées par l'association spor-
tive du lycée, dont le vice-président
est un éléve : Antonin Faity. Le
comité départemental de cyclisme
préte les vélos. Les APPN (activités
physiques de pleine nature) « Santé
et bien-tre » sont portées par les
profs de sport, Bernard Cabuzat et
Emitie Maillot, mais aussi un prof
d'agroéconomie, Fabrice Bonaldo.
Emmanuel Barré, prof de biologie,
donne un coup de main aux courses
d'orientation. « Cette démarche
s'inscrit dans notre ouverture volon-
taire vers des enseignements de

plein air, de pleine nature, a fortiori
en période Covid, expliquait en
amont Fabrice Bonaldo. Nous avons
3 ce titre été cosignataires d'une
tribune sur reporterre.net. » A noter
que loption « Activités physiques de
pleine nature » sera proposee & la
rentrée 202 aux éldves de premiére
du bac technologique Sciences et
technologies de l'agronomie du
vivant (STAV).

SEVERINE JOUBERT
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